Menu Capodanno

Antipasti

e Focaccia genovese al rosmarino e olio evo fatta in casa

e Strudel di radicchio con puzzone di Moena e noci

e Selezione di salumi locali e formaggi di malga con compostine
della casa

Primi

e Bis di Pizzoccheri della Valtellina farciti con coste di bietola e formaggio
Primiero
e Canederli di rapa rossa conditi con cavolo cappuccio saltato al cumino

Secondi

e Medaglioni di cervo al marsala con flan di zucca nappato con fonduta di
formaggi

Contorni

e Pure di patate
e Radicchio di Treviso

Dessert 7
e Tiramisu (U /
e Pandoro B /
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A seguire: Lenticchie e cotechino N 7
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e Prosecco Coste Piane DOCG Conegliano Valdobbiadene 2024 EN//
e Teroldego BIO Foradori 2023 % S

e Trento DOC E. Brut Karl Terre Lagorai 2024 '//,/ é




